VERTESSENS

SUBLIMEZ LES SAVEURS

L"OSTAL

EMMANUEL HEBRARD

Si un Chef devait démontrer comment décliner & I’envi les saveurs du Vertessens, ¢’était bien lui | Emmanuel Hébrard,
qui a laissé son étoile bourguignonne pour revenir sur ses terres natales, a fait le choix de mettre son talent et sa
créativité au service du terroir pour une cuisine locale réinventée.
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www.lostal-restaurant.fr

Lycée hotelier de Chamalieres

« Anne Sophie Pic & Valence, 1999
a 2001

« La Pyramide & Vienne chez
Patrick Henriroux, 2001 & 2003

e Le Moulin de Lourmarin &
Lourmarin chez Edouard Loubet,
de 2003 & 2005

o 'Oasis @ Mandelieu la Napoule
chez Stéphane Raimbaut, 2005
a 2007

 L'Abbaye de la Bussiere, 2007 &
2016, Chef de cuisine
1 étoile Michelin

« |'Ostal depuis le 3 février 2016
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63000 Clermont-Ferrand
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MENU
VERTESSENS

. %}mgheﬂi de betteraves chioggo déglacées
au Vertessens, jambon de coche de la maison
Laborie et vieux cantal e

e Truite Fario de la pisciculture du chateau de
Saint-Genest |'Enfant cuite vapeur, étuvée de choux
nouveaux au lard paysan, émulsion de Vertessens
infusée aux fleurs de sureau

e Supréme de poulet fermier d’ Auvergne réti,
haricots verts, pommes noisettes, sucs de cuisson
déglacés au Vertessens ®

e Fourme d'Ambert fermiere, confit de Vertessens,
tuile aux céréales e

* Sorbet parfumé au Vertessens, raisins
: : h
de Corinthe, vieux Marc d'Auvergne ®

e Créme légére a I'amande, biscuit progres,
granité groseilles, Vertessens ®

COCKTAIL

Jus de framboise, liqueur de verveine, Vertessens,
vin blanc pétillant

CUISINE VOLANIDUE



